Liebe Gaste,

Die Familie Maida heipt Sie herzlich willkommen in der Pizzeria Antica Osteria
Romana

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus begrUBen zu diirfen und sind bemulﬁt, thnen
einen schénen und gemijtlichcn Aufenthalt zu bereiten. Bei der Zubereitung unserer
Speisen achten wir besonders auf die Verwenciung qualitativ hochwertiger und

frischer Produkte.

Soweit Sie von A“crgien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt thnen unser

Personal eine separate A”ergikerkarte.



Vor dem Essen emPFeHen i

APeri‘civi 4]
Bitter Analcolico 350
Martini Bianco' 4,00
Martini Rosso'? 4,00
Campari‘5 4,50
Campari Orange” 4,50

VorsPeisen - Antipasti

Prosciutto di Parma con Melone® 1015 9,50
Parmaschinken mit Melone

Cocktail di Gamberetti® & P 8,50
Krevetten Cocktail

CaPrese" 8 7,50
Mozzarella mit Tomate

Pizza Pane? 5,50

Pizzabrot mitTomaten,Oregano,un& Olivensl

SuPPcn

Tortellini SuPPeA 7,50
Tomaten SuPPe’ 6,00
Zuppa Pavese mit B! 6,50



Salate

Griiner Salat
Gemischter Salat
Thunfischsalat?

Pizza
Jede Pizza ist mit Tomaten und Kase belegt

Margherita A 1,8

A“’Alglo Al 1, 8 Knoblauch

CIPOI a AL L8 Zwiebeln

Marinara A8 sardellen und Kapern
Na oletanaA’f 18, F Sardellen
Prosciutto™: 862 schinken
]:Uﬂg}'liA]’] dﬁamglgnons

SalameAn 18,3,

Capricciosa™: L8 6,2 Schinken, Salami und Champignons
Quattro Stagjoni™ !¢ 62,5

Scl’winl«:n, Salarni, Champignons und Artischocken
MephistoAh8.2,6,5

Schinken, scharfe Salami, C]’uampignons, Artischocken und Oliven
Artischocken?! 8.2

GorgonzolaA‘J 1,8,2,6

CalzoneA': 1,8,2,5 Schicken, Cl’wampignons und Artischocken
TOﬂﬂOA" h F Thunfisch und Zwiebeln

Siciliana®1,82,6,¢

Schinken, ital. Salami, Paprika, Eier und schwarze Oliven

Frutti Al MareA" L1,8, U’S’}‘F gcmisc]’]tcr\ Meeresfriichten

Salami

4,00
6,50
8,50

6,00
6,50
6,50
7,90
7,90
7,90
/7,90
/7,90
8,50
8,50

9,50

8,50
9,50
9,20
9,20
9,50

11,50



Spaglﬁetti

Na OliA mit Tomatensauce

A.O.PA mit Knoblauch, Ol und Peperoncino

BOIO nese™ N mit Hackfleichsauce

alla Dolce vitar

mit Knoblauc]ﬁ, Zwiebelr\, PePcroni, Petersilie und Basilikum
Plﬂl( PantherA’ P it sahnfger Tomatensauce
MePhisto Romano”

mit Fcurig flambierter Tomatensauce

Carbonara™ S mit Speck, Sahne, Eigelb

al Tonno mit Thunfisch und Z_wiebeln, in Tomatensauce
alla Puttanesca® PN

6,50
6,50
7,00
7,50

7,00
7,00

7,90
8,50
8,50

mit frischen Tomaten, Sardellenfilets, Sellerie, Oliven, Knoblauch und Kapem

CartoccioA'P

mit Tomaten und Meeresfriichten tiberbacken

FPenne
diinne glatte Rohrnudeln

PasticciateA mit Hackfleischsahnesauce
al CognacAJ I mit Schinkenstreifen in Cogpacsauce

Tortellini
kleine geﬁj”te Teigtaschen

al Burro e Salvia® mit Butter und Salbei
Panna™ ! mit sahne und Schinken
a”a Buon GustaiaA" mit Hackﬂcfscl’], Erbsen und Sahnesauce

10,50

7,50
9,50

8,50
92,50
92,50



Al Forno

tiberbackene Tcigwarcn

Rigatoni al Forno»

mit Schinken, Erbsen und Champignons]

Lasagnc al Forno™N Teigschichten mit Hackfleisch geﬁj”t
Cannelloni®!

ge]c'u”te Teigtasche mit Hackﬂcisch, SPinat, Zwiebeln und Kise ge}cu”t
GﬂOCC"]i al FOI”HOA Kartoffelnklspchen im Ofen iiberbacken

Tagl iatelle

Bandnudeln

al Gor OﬂZOlaA’ l mit Gorgonzo!a Cremesauce
AI]CFC o™ ! mit Schinken und C]'wampignon Sahnesauce
al Salmone™ P! mit Lachs

al Corallo Verde? B!

mit Spinat, Shrimps und Sahne (leicht Pikant)

Rigatoni
dicke gcri elte Rohrnudeln

Quattro Forma ggiA’] mit einer Sauce aus vier Kdsesorten
Franscescana®™m
mit Hackfleischsauce, Schinken und Champignons

Gnocchi
Kartoffelklopchen

al POIT]OCIOFOA mit Tomatensauce
a”a Bolognese A Nmit Hackfleischsauce
al GorgonzolaAf l mit einer feinen Gorgonzolasauce

Risotto

Reis

Frutts Cll MareA’ D mit Meeresfriichten

10,50

10,50
10,50

10,50

10,50
11,00
12,50
12,50

N
8,00

9,50

12,50

alla Punte di Asparag™ " mit Spargelspitzen und Grevetten 12,50



Pesce
Fisch

Calamari FrittiDrU frittierter Tintenfisch mit Salat
Gamberoni alla Grig]iaD
Scampis mit Knoblauch gegri”t, mit Salat

Contorni
Bcilagcn

Portion Spinat mit Knoblauch
Portion Broccoli mit Butter
Portion grtlne Stangenbohnen

Fleischgerichte
vom Schwein

Jégerschnitzel/* <5
infeiner Champfgnon—Ral’xmsauce mit Nudeln
Rahmschnitzel mit Nudeln® s

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frittes™ © S

verfeinert mit einer kostlichen Rahmsauce

vom Rind

Pfetfersteak mit Broccoli® &R
Grillsteak mit Pommes Frittes®
Rumpsteak mit Stangenbohnen*\f R

vom Kalb

Scaloppina Jal Vino Bianco“Ah Q.8
mit Weinsauce und Broccoli

ScaloPPina Lal al Limone“A8

mit Zitronensauce und Spinat
ScaloPPina ,,a”a Romana
mit Kase, Schinken, Salbei und Salzkartoffeln

«Al 8

Zu allen Flcischgcrichtcn servieren wir lhnen einen kleinen Salat extra.

14,80
20,00

4,00
4,00
4,00

14,80

14,80
14,80

22,50
18,50
22,50

18,50
18,50

18,50



Bevande Analcolici

Alkoholfreie Getranke
Orangensa?t 03 | 2,60
Coca Colal 5% 03 | 2,50
Coca Cola Zero?519.20 03 | 2,50
Fanta/Spezi/ Limo?5é 03 | 2,50
Apfelsaﬁ 0,2 | 2,60
Tonic Wateré FL.O,2 | 2,80
Bitter Lemon® FL.o,2 | 2,80
Sprite 03 | 2,60
Apfelsaftschorle 0% | 2,50
Lieler Mineralwasser 0,75 | 4,50
Lieler Mineralwasser 0,5 | 5,20
Mineralwasser FL. 0,25 | 2,20
Biere
Lasser Pils vom Fass 03 | 2,50
Lasser Pils vom Fass 0,4 | 5,50
Lasser Export FL.O,5 | 3,60
Hefe Weizen FL.0,5 | 3,60
Kristall Weizen FL.O,5 | 3,60
Clausthaler Alkoholfrei FL. 0,33 2,80
gespritztes Bier>'» 2 03 | 2,60

gespritztes Bierz 122 0,5 | 3,60



Flaschenweine 0,75

Bianco

Pinot Bianco * 18,00
geschmeiclig, vo”mundig um Geschmack

Chardonnag“r 18,00

charakteristisches Becket‘t, trocken

Rosé

Bardolino, DOCH 18,00
Rosso

Nero Davola* 18,00
Chianti Classico™ 18,00

Rubinrot, troclcen, sehr l«'ercrreich

Weine
Rossi - rot 0,25]
Nero Davola™ 4,00
Merlot™* 4,50
Chiantit* 450
Lambrusco™ 4,00
Valpolicellat* 4,50
Barberal* 4,00
S étburgunder Rotwein' 4,50
V\};nschorlc rot' 2,50

Bianchi - weib 0,2_5]

Frascati™ 4,00
Gutedel trocken' 3,80
Weinschorle weip™* 2,50

Rosato - rosé 0,25|
Rosato!* 4,00



SPumante - Sekt

Prosecco FL.O,/ |

Digestivi e Liquori - Likore

Fernet Brancal® 2|
Amaretto di Saronno 2l
Ramazotti' 2l
Avernal* 2l
Malteser Aquavit 2l
Wodka 2]
Sambuca' 2|

Cognac -~ Whiskg

Vecchia Romagna 2]
Asbach Uralt 2]

18,50

3,00
3,00
3,00
5,50
5,50
3,00
3,00

5,50
5,50



nach dem Essen emlmcehlen wir thnen,
thren Gaumen mit einem frisch zubereitetem

Dessert zu verwéhnen.

Dessert

Semi freddo - HalbgeFrorenes Eis 450
Tiramisti AL 7,1, C, 8,18 Bighe

Warme Getrénke

Tasse Kaffee? 2,20
Espresso‘9 2,00
EsPresso Corretto” 3,50
Cap uccino"? 2,80
Tasse heibe Schokolade? 2,80

Glas Tee - verschiedene Sorten? 2,20



Zusatzstofte Getranke:

BN ® N O\ o

Stabilisator Eisen~ll—g‘ucona’c
Siuerungsmittel E3%0
Sojalecithine E322
Schwefeldioxid
Antioxidationsmittel

Zuckerkulor E150cc

Trennmittel E535

Glukosesiru

Emulgator (Mono- u. Diglgcericle)
Verdickungsmittel: Johanneskernmehl
Verclickungsmittel: Guarkernmehl
Zitronensiure

Phosl:)hat

Sulfite

Farbstoffe

Chininhalti

Aromasto{fe

Saureregulator

Koffein altig

Phen Ialaninque”e

nat'dr%ches Zitronen-Limetten-Aroma

Zusatzstotf in Speisen:

§=5wmwmw$uN—

mit Farbstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmachsverstirker

mit geschwérzt

mit gcwachst

mit Phosphat

Kogein]ﬁaltig

mit Konservierungsstog o. konserviert

chininhalti

gcschwmce t

mit 5Ussungsmittel~ enthalt eine Plﬁengla]aninc]ue”e

mit Milcheiwei®

mit Taurin

hergeste”t u.Mitverwend. Planzensl a.gentechisch verdndert. Soja
Mit Gesmacksverstirker, Antioxidationmittel u. Nitritpokelsalz
Gesmacksverstérker,Antioxiclationsmittel, Pos[:)hat, Eonservierungsmitte‘
Mit Farbstoff, Antioxidationmittel, Kogeinhaltig

mit Alkohol



A”crgene in SPeisen:

(M =Fish (G)=Gefl 'Ligel
(L) =Lammfleisch (R)=Rindfleisch (S)=Schweinefleisch
V) =Vegetarisc}1 (v+) =Vegan W) =wild

>

I T Tamgogn@

O7V0O=

c -

Gluten(Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6 oder
Hgbridstémme davon) sowie daraus hergeste”te Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eierzeugnisse

Fisch und l:isclﬁerzeugnisse

Erdnusse und Erclnusseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Mjilcherzeugnisse (einschliesslich Lactose)

Schalenfriichte (Mandel 1, Haselnuss 2, Walnuss 3, Cashewnuss 4, Pecanuss
5, ErzeParanuss, Pistazien, Macadamianuss, Queenslandnuss) sowie daraus
hergestellte

Sellerie und Se”erieerzeugnisse

Senf und Semcerzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder
mg/l, als sSO2 angegeben

LuPinen und LuPinenerzeugnisse

Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenﬁsch, Schnecken) und
Weichtierererzeugnisse

10



