
Liebe Gäste,  
Die Familie Maida heißt Sie herzlich willkommen in der Pizzeria Antica Osteria 
Romana  
Wir freuen uns, Sie in unserem Haus begrüßen zu dürfen und sind bemüht, Ihnen 
einen schönen und gemütlichen Aufenthalt zu bereiten. Bei der Zubereitung unserer 
Speisen achten wir besonders auf die Verwendung qualitativ hochwertiger und 
frischer Produkte. 

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unser 
Personal eine separate Allergikerkarte. 



Vor dem Essen empfehlen wir: 

Aperitivi 4cl 

	 	 Bitter Analcolico	 	 	 	 	 	  3,50 
	 	 Martini Bianco12	 	 	 	 	 	 4,00 
	 	 Martini Rosso12	 	 	 	 	 	 4,00 
	 	 Campari15	 	 	 	 	 	 	 4,50 
	 	 Campari Orange15	 	 	 	 	 	 4,50 
                        

	 	 	      
     Vorspeisen - Antipasti 

	 	 Prosciutto di Parma con Melone8, 10, 15	 	 	 9,50 
	 	 Parmaschinken mit Melone 
	 	 Cocktail di GamberettiB, C, D                               		 8,50 
	 	 Krevetten Cocktail 
	 	 Caprese1, 8                                            	 	 	 7,50 
	 	 Mozzarella mit Tomate 
	 	 Pizza PaneA1                                        	 	 	 5,50  
	 	 Pizzabrot mitTomaten,Oregano,und Olivenöl    

Suppen       
                     

	 	 Tortellini SuppeA                                    	 	 	 7,50 
	 	 Tomaten SuppeI                                    	 	 	 6,00 
	 	 Zuppa Pavese mit EiC, I	 	 	 	 	 6,50 
   



Salate 

	 	 Grüner Salat	 	 	 	 	            4,00 
	 	 Gemischter Salat	 	 	 	 	 	 6,50 
	 	 ThunfischsalatD	 	 	 	 	 	 8,50 

Pizza  
jede Pizza ist mit Tomaten und Käse belegt 

	 	 Margherita A1, 1, 8	 	 	 	 	 	 6,00 
	 	 All’Alglio A1, 1, 8 Knoblauch	 	 	 	 	 6,50 
	 	 Cipolla A1, 1, 8 Zwiebeln		 	 	 	 	 6,50 
	 	 Marinara A1,1, 8, f Sardellen und Kapern	  	 	 	 7,50 
	 	 NapoletanaA1, 1, 8, f Sardellen	 	 	  	 	 7,50 
	 	 ProsciuttoA1, 1, 8, 6,2 Schinken	 	 	        	 	 7,50 
	 	 FunghiA1, 1 Champignons	 	 	 	        	 7,50 
	 	 SalameA1, 1, 8, 3, S Salami	 	 	 	  	 7,50 
	 	 CapricciosaA1, 1, 8, 6, 2 Schinken, Salami und Champignons	 8,50 
	 	 Quattro StagioniA1, 1, 8, 6, 2, S                                           	 8,50 
	 	 Schinken, Salami, Champignons und Artischocken 
	 	 MephistoA1, 1, 8,2, 6, S                                                           	 9,50 
	 	 Schinken, scharfe Salami, Champignons, Artischocken und Oliven 
	 	 ArtischockenA1, 1, 8,2	 	 	 	 	 8,50 
	 	 GorgonzolaA1, 1, 8, 2, 6	 	 	 	 	 9,50 
	 	 CalzoneA1, 1, 8, 2, S Schicken, Champignons und Artischocken	 9,50 
	 	 TonnoA1, 1, f Thunfisch und Zwiebeln	 	 	             9,50 
	 	 SicilianaA1, 1, 8,2, 6, C	 	 	 	 	 	 9,50 
	 	 Schinken, ital. Salami, Paprika, Eier und schwarze Oliven 
	 	 Frutti di MareA1, I, 1, 8, U,S,3,f gemischten Meeresfrüchten 	 11,50 



Spaghetti 

	 	 NapoliA mit Tomatensauce       	 	 	 	 	 6,50 
	 	 A.0.P.A mit Knoblauch, Öl und Peperoncino 	 	 	 6,50 
	 	 BologneseA, N mit Hackfleichsauce	 	 	 	 7,00 
	 	 alla Dolce VitaA                                    		 	 	 7,50 
	 	 mit Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni, Petersilie und Basilikum 

	 	 Pink PantherA, I mit sahniger Tomatensauce     	 	 	 7,00  
	 	 Mephisto RomanoA                  	 	 	 	 7,00 
	 	 mit feurig flambierter Tomatensauce 

	 	 CarbonaraA, C, I mit Speck, Sahne, Eigelb             	 	 7,50 
	 	 al Tonno mit Thunfisch und Zwiebeln, in Tomatensauce                   8,50 
	 	 alla PuttanescaA, D, N 	 	 	 	 	 8,50 

	 	 mit frischen Tomaten, Sardellenfilets, Sellerie, Oliven, Knoblauch und Kapern 
	 	 CartoccioA, D             	 	 	 	            10,50 
	 	 mit Tomaten und Meeresfrüchten überbacken 

	 	  Penne  
dünne glatte Rohrnudeln 

	 	 PasticciateA mit Hackfleischsahnesauce 	 	 	 7,50 
	 	 al CognacA, I mit Schinkenstreifen in Cognacsauce 	 	 9,50 

Tortellini  
kleine gefüllte Teigtaschen 

	 	 al Burro e SalviaA mit Butter und Salbei	 	 	 8,50 
	 	 PannaA, I mit Sahne und Schinken	 	 	           9,50 
	 	 alla Buon GustaiaA,I mit Hackfleisch, Erbsen und Sahnesauce	 9,50 
	         
	        



Al Forno  
überbackene Teigwaren 

	 	 Rigatoni al FornoA1 		 	 	 	  	 10,50 
	 	 mit Schinken, Erbsen und Champignons1 
	 	 Lasagne al FornoA, N Teigschichten mit Hackfleisch gefüllt	 10,50 
	 	 CannelloniA,I		 	 	 	 	 	 10,50	  
	 	 gefüllte Teigtasche mit Hackfleisch, Spinat, Zwiebeln und Käse gefüllt 
	 	 Gnocchi al FornoA Kartoffelnklößchen im Ofen überbacken	 10,50 
	        

Tagliatelle 
Bandnudeln 

	 	 al GorgonzolaA, I mit Gorgonzola Cremesauce 	 	    	 10,50 
	 	 AlfredoA, I mit Schinken und Champignon Sahnesauce	 	  11,00 
	 	 al SalmoneA, D, I mit Lachs	 	 	 	 	  12,50 
	 	 al Corallo VerdeA, D, I 	 	 	 	 	  12,50 
	 	 mit Spinat, Shrimps und Sahne (leicht pikant) 
	        

Rigatoni 
dicke geriffelte Rohrnudeln 

	 	 Quattro FormaggiA,I mit einer Sauce aus vier Käsesorten	  9,50 
	           	 FranscescanaA m	 	 	 	 	 	  9,50 
	 	 mit Hackfleischsauce, Schinken und Champignons	   
 	          	  

Gnocchi  
Kartoffelklößchen 

	        	 al PomodoroA mit Tomatensauce 	 	 	 	   7,50 
	 	 alla Bolognese A, Nmit Hackfleischsauce	 	 	   8,00 
	 	 al GorgonzolaA, I mit einer feinen Gorgonzolasauce	 	    9,50 

Risotto  
Reis 

	 	 Frutti di MareA, D mit Meeresfrüchten	 	 	 	 12,50 
	 	 alla Punte di AsparagiA, D mit Spargelspitzen und Grevetten	 12,50 
	           



Pesce  
Fisch 

	 	 Calamari frittiD,U  frittierter Tintenfisch mit Salat	           14,80 
	 	 Gamberoni alla GrigliaD 	 	 	 	           20,00 
	 	 Scampis mit Knoblauch gegrillt, mit Salat   

Contorni  
Beilagen 

	 	 Portion Spinat mit Knoblauch	 	 	 	 4,00 
	 	 Portion Broccoli mit Butter	 	 	 	 4,00 
	 	 Portion grüne Stangenbohnen	 	 	 	 4,00 

Fleischgerichte  
vom Schwein 

	 	 JägerschnitzelA, C, S,I	 	 	 	 	 14,80 
	 	 in feiner Champignon-Rahmsauce mit Nudeln 
	 	 Rahmschnitzel mit NudelnA, S	 	 	 	 14,80 
	 	 Paniertes Schnitzel mit Pommes FrittesA, C, S,I		 14,80 
	 	 verfeinert mit einer köstlichen Rahmsauce 

vom Rind 
	 	 Pfeffersteak mit BroccoliA, C, R	 	 	 	 22,50 
	 	 Grillsteak mit Pommes FrittesR	 	 	 	  18,50 
	 	 Rumpsteak mit StangenbohnenA, R	 	 	 22,50 

vom Kalb 

	 	 Scaloppina „al Vino Bianco“A1, Q, 8 	 	 	 18,50 
	 	 mit Weinsauce und Broccoli 
	 	 Scaloppina „al al Limone“A1, 8 	 	 	 	 18,50 
	 	 mit Zitronensauce und Spinat 
	 	 Scaloppina „alla Romana“A1, 8 	 	 	 	 18,50 
	 	 mit Käse, Schinken, Salbei und Salzkartoffeln 
	 	  
	 	 Zu allen Fleischgerichten servieren wir Ihnen einen kleinen Salat extra. 



	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Bevande Analcolici 
Alkoholfreie Getränke 

	 	 Orangensaft 	 	 	    0,3	 l 	 	 2,60 
	 	 Coca Cola1,5,15, 19	           	    	    0,3	 l 	 	 2,50 
	 	 Coca Cola Zero15,15,19,20 	 	    0,3	 l 	 	 2,50 
	 	 Fanta/Spezi/ Limo5,15,16	 	    0,3	 l 	 	 2,50 
	 	 Apfelsaft 	 	 	 	    0,2	 l 	 	 2,60 
	 	 Tonic Water6 	 	         FL. 0,2	 l 	 	 2,80 
	 	 Bitter Lemon6 	 	         FL. o,2	 l 	    	 2,80 
	 	 Sprite 	 	 	 	    0,3	 l 	    	 2,60 
	 	 Apfelsaftschorle 	 	    	    0,3	 l 	    	 2,50 
	 	 Lieler Mineralwasser 	    	    0,75	l         	             4,50 
	 	 Lieler Mineralwasser 	    	    0,5	 l 	     	 3,20 
	 	 Mineralwasser 	 	        FL. 0,25	l 	     	 2,20 

Biere 
	 	 Lasser Pils vom Fass 	    	    0,3	 l	 	 2,50 
	 	 Lasser Pils vom Fass 	   	    0,4	 l  	   	 3,50 
	 	 Lasser Export 	 	         FL. 0,5	 l   	             3,60 
	 	 Hefe Weizen 	 	         FL. 0,5	 l 	 	 3,60 
	 	 Kristall Weizen	 	         FL. 0,5	 l 	 	 3,60 
	 	 Clausthaler Alkoholfrei 	         FL. 0,33	l 	     	 2,80 
	 	 gespritztes Bier2,12, 21	 	     0,3	 l 	 	 2,60 
	 	 gespritztes Bier2, 12, 21	 	     0,5	 l 	 	 3,60 



Flaschenweine 0,75l 

	 	 Bianco 
	 	 Pinot Bianco 14	 	 	 	 	 	 18,00 
	 	 geschmeidig, vollmundig um Geschmack 
	 	 Chardonnay14	 	 	 	 	 	 18,00 
	 	 charakteristisches Beckett, trocken 

	 	 Rosé 
	 	 Bardolino, DOC14	 	 	 	 	 	 18,00 
	 	    

	 	 Rosso 
	 	 Nero Davola14	 	 	 	 	 	 18,00 
	 	 Chianti Classico14	 	 	 	 	 	 18,00 
	 	 Rubinrot, trocken, sehr körperreich 

Weine 
Rossi - rot 0,25l 

	 	 Nero Davola14 	 	 	 	 	 	 4,00 
	 	 Merlot14	 	 	 	 	 	 	 4,50 
	 	 Chianti14	 	 	 	 	 	 	 4,50 
	 	 Lambrusco14	 	 	 	 	 	 4,00 
	 	 Valpolicella14		 	 	 	 	 	 4,50 
	 	 Barbera14	 	 	 	 	 	        	 4,00 
	 	 Spätburgunder Rotwein14 	 	 	 	 4,50 
	 	 Weinschorle rot14	 	 	 	 	 	  2,50 

Bianchi - weiß 0,25l 

	 	 Frascati14	 	 	 	 	 	 	 4,00 
	 	 Gutedel trocken14	 	 	 	 	 	  3,80 
	 	 Weinschorle weiß14		 	 	 	 	  2,50 

Rosato - rosé 0,25l 
	 	 Rosato14 	 	 	 	 	 	 	 4,00 



Spumante - Sekt 

	 	 Prosecco 	 	 	          FL. 0,7  l               	 18,50 

Digestivi e Liquori - Liköre 

	 	 Fernet Branca16 	 	 	           2cl 	 	 3,00 
	 	 Amaretto di Saronno 	 	           2cl 	 	 3,00 
	 	 Ramazotti16 	 	 	 	           2cl 	 	 3,00 
	 	 Averna14 	 	 	 	           2cl                  	 3,50 
	 	 Malteser Aquavit 	 	 	           2cl 	 	 3,50 
	 	 Wodka 	 	 	     	           2cl                   	 3,00 
	 	 Sambuca16 	 	 	 	           2cl                   	 3,00 

Cognac - Whisky 

	 	 Vecchia Romagna 	 	 	            2cl	 	 3,50 
	 	 Asbach Uralt 	 	 	            2cl 	 	 3,50 



nach dem Essen empfehlen wir Ihnen,  
Ihren Gaumen mit einem frisch zubereitetem  

Dessert zu verwöhnen. 

  

Dessert 
	 	 Semi freddo - Halbgefrorenes Eis 	 	 	 4,50 
	 	 Tiramisù A1, 7, i, C, 8, 18 		 	 	 	 	 4,50 

Warme Getränke 

	 	 Tasse Kaffee19 	 	 	 	 	 	 2,20 
	 	 Espresso19   		 	 	 	 	 	 2,00 
	 	 Espresso Corretto19 	 	 	 	 	 3,50 
	 	 Cappuccino19 	 	 	 	 	 	 2,80 
	 	 Tasse heiße Schokolade3, 9 	 	 	 	 2,80 
	 	 Glas Tee - verschiedene Sorten19 	 	 	 2,20 



Zusatzstoffe Getränke: 

1 	 Stabilisator Eisen-II-gluconat 
2 	 Säuerungsmittel E330 
3 	 Sojalecithine E322 
4 	 Schwefeldioxid 
5 	 Antioxidationsmittel 
6 	 Zuckerkulör E150cc 
7 	 Trennmittel E535 
8 	 Glukosesirup 
9 	 Emulgator (Mono- u. Diglyceride) 
10 	 Verdickungsmittel: Johanneskernmehl 
11 	 Verdickungsmittel: Guarkernmehl 
12 	 Zitronensäure 
13 	 Phosphat 
14 	 Sulfite 
15 	 Farbstoffe 
16 	 Chininhaltig 
17 	 Aromastoffe 
18 	 Säureregulator 
19 	 Koffeinhaltig 
20 	 Phenylalaninquelle 
21 	 natürliches Zitronen-Limetten-Aroma 

Zusatzstoff in Speisen: 

1 	 mit Farbstoff 
2 	 mit Antioxidationsmittel 
3 	 mit Geschmachsverstärker 
4 	 mit geschwärzt 
5 	 mit gewachst 
6 	 mit Phosphat 
7 	 Koffeinhaltig 
8 	 mit Konservierungsstoff o. konserviert 
9 	 chininhaltig 
10 	 geschwefelt 
11 	 mit Süssungsmittel- enthält eine Phenylalaninquelle 
12 	 mit Milcheiweiß 
13 	 mit Taurin 
14 	 hergestellt u.Mitverwend. Planzenöl a.gentechisch verändert. Soja 
15 	 Mit Gesmacksverstärker,Antioxidationmittel u. Nitritpökelsalz 
16 	 Gesmacksverstärker,Antioxidationsmittel, Posphat, konservierungsmittel  
17 	 Mit Farbstoff, Antioxidationmittel, Koffeinhaltig 
18 	 mit Alkohol 



Allergene in Speisen: 

(F)=Fish  (G)=Geflügel  
(L)=Lammfleisch  (R)=Rindfleisch (S)=Schweinefleisch  
(v)=Vegetarisch (v+)=Vegan (W)=Wild 

A 	 Gluten(Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6 oder 	 	
	 Hybridstämme davon) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 
B	 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse  
C	 Eier und Eierzeugnisse 
D	 Fisch und Fischerzeugnisse  
E	 Erdnusse und Erdnusseerzeugnisse  
F	 Soja und Sojaerzeugnisse 
I	 Milch und Milcherzeugnisse (einschliesslich Lactose) 
M	 Schalenfrüchte (Mandel 1, Haselnuss 2, Walnuss 3, Cashewnuss 4, Pecanuss 	  
	 5, ErzeParanuss, Pistazien, Macadamianuss, Queenslandnuss) sowie daraus 	
	 hergestellte 
N 	 Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
O	 Senf und Senferzeugnisse 
P	 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 
Q	 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 	 10 
	 mg/l, als SO2 angegeben 
T	 Lupinen und Lupinenerzeugnisse 
U	 Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfisch, Schnecken) und 		 	 	
	 Weichtierererzeugnisse 


